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Lassen	Sie	sich	von	unseren	feinen	Torten	verführen.	Die	köstlichen	Variationen	werden	in	liebevoller	Handarbeit	und	aus	besten	Zutaten	mit	viel	Leidenschaft	für	Sie	hergestellt	und	sorgen	bereits	bei	ihrem	Anblick	für	pure	Freude.	Torten	online	bestellen	Ob	als	Dessert,	zum	Kaffee	oder	für	einen	besonderen	Anlass	-	bestellen	Sie	Ihre	Torte
online.Zum	Onlineshop	Die	feinen	Torten-Kunstwerke	werden	vor	allem	zu	Hochzeiten,	runden	Geburtstagen	oder	zum	Jubiläum	genossen	und	verleihen	Ihrer	Kaffeetafel	einen	ganz	besonders	festlichen	Charakter.	Lassen	Sie	sich	auf	unserer	Website	inspirieren	und	finden	Sie	Ihre	passende	Torte	zum	Wunsch-Anlass.	Inspiration	Mit	den	Kreationen
von	Sprüngli	sind	Ihrer	Kreativität	kaum	Grenzen	gesetzt	–	wer	seine	Torte	von	A-Z	selber	gestalten	möchte,	lässt	Sie	sich	von	unserem	Bestell-Service	für	weitere	Informationen	rund	um	die	individuelle	Geburtstagstorte	beraten.	bestell-service@spruengli.chTel.	+41	44	224	47	11	Lilly’s	Cake	begrüsst	Sie	herzlich	auf	unserer	neuen	Webseite.	Hier
finden	Sie	einen	Überblick	über	unsere	Torten-	und	Cupcakes	Kreationen.	Sie	können	uns	Ihre	Wünsche	über	das	Kontaktformular	mitteilen,	sodass	wir	gemeinsam	Ihre	persönliche	Wunschtorte	zusammenstellen	können	(Kontaktformular).	So	können	wir	unser	Angebot	perfekt	auf	Ihren	Wunsch	und	besonderen	Moment	anpassen.	Unsere	Auswahl	an
Pâtisseries	und	Torten	ist	von	erlesener	Qualität.	Unsere	Konditoren	verwenden	für	alle	Kreationen	nur	die	besten	Ingredienzen,	wie	frisch	geriebene	Citrus-Zesten,	Schweizer	Butter	und	Mehl	sowie	reife	Früchte.	Auch	bei	unseren	Torten	und	Pâtisseries	achten	wir	auf	saisonale	Zutaten,	so	bieten	wir	im	Frühling	und	Sommer	köstliche	Kreationen
mit	Erdbeeren	und	im	Herbst	und	Winter	mit	Vermicelles	an.	Besondere	Momente	sollen	besonders	gefeiert	werden.	Wir	gestalten	Hochzeitstorten	und	Geburtstags-Cakes	ganz	nach	Ihrem	Wunsch.	Bestellen	Sie	heute	Ihre	persönliche	Torten-Kreation.	Torten	Von	unserem	traditionellen	Pain	de	Gênes	über	die	luftig-leichte	Fleur	Framboise	bis	zur
klassischen	Schwedentorte	finden	Sie	bei	uns	eine	exquisite	Tortenkreation	für	jeden	Anlass.	Pâtisserie	Eine	Auswahl	an	Pâtisseries,	welche	sich	optimal	als	Dessert	oder	zum	Kaffee	eignen.	Bei	uns	finden	Sie	jeden	Tag	eine	süsse	Überraschung.	Mini-Pâtisserie	Edle	Pâtisseries	im	Miniformat.	Einzeln	oder	nach	Ihren	Wünschen	assortiert	stellen	wir
die	kleinen	Köstlichkeiten	gerne	für	Sie	zusammen.	Bitte	bestellen	Sie	alle	Mini-Pâtisseries	drei	Tage	im	Voraus.	Mit	viel	Liebe	zum	Detail	vollbringen	unsere	Konditorinnen	und	Konditoren	täglich	Höchstleistungen	und	kreieren	feinste	Torten	nach	unseren	bewährten	Hausrezepten.	Sehen	Sie	sich	unser	Angebot	an,	Sie	finden	bestimmt	die	passende
Torte	für	Ihren	Anlass.	Hochzeitstorten	Ihre	Hochzeitstorte	soll	nicht	nur	wunderschön	aussehen,	sie	soll	auch	zur	Hochzeitsdekoration	passen	und	gut	schmecken.	Wünschen	Sie	eine	klassische	Torte	oder	doch	lieber	eine	Glacétorte?	Stöbern	Sie	in	unserem	Hochzeitskatalog	für	Ideen.	Bei	uns		finden	Sie	bestimmt	die	passende	Torte	für	den
wichtigsten	Tag	in	Ihrem	Leben.	Unsere	Bilder	sind	nur	Ideen	–	wir	setzen	auch	gerne	Ihre	ganz	persönlichen	Wünsche	um.	Nehmen	Sie	dazu	mit	uns	Kontakt	auf.	Bestellfrist:	mind.	1-2	Wochen	im	Voraus,	je	früher	desto	besser	Angebot	Hochzeitstorten	Klassische	Torten	Nicht	immer	ist	eine	aufwändige	Dekoration	gefragt.	Ihre	Lieblingstorte
erhalten	Sie	bei	uns	jederzeit	ganz	oder	bereits	geschnitten.	Fruchttorten,	Schokoladentorten,	Torten	mit	Schuss	oder	auch	Glacétorten,	lassen	Sie	sich	von	unserem	grossen	Sortiment	inspirieren.	Bestellfrist:	1-3	Arbeitstage	im	Voraus	Kindertorten	Ob	Eisprinzessin,	Paw	Patrol	oder	Olaf,	fast	zu	jeder	Lieblingsfigur	und	fast	zu	jedem	Lieblingstier
haben	wir	die	passende	Torte.	Je	nach	Torte	gibt	es	sogar	noch	ein	Sparkässeli	oder	Spielzeug	mit	dazu.	Ihr	Kind	wird	begeistert	sein!	Bestellfrist:	3-4	Arbeitstage	im	Voraus	Fototorten	Persönlicher	geht	es	kaum	noch	–	schicken	Sie	uns	Ihr	Foto	und	wir	drucken	es	mit	Lebensmittelfarbe	auf	Zuckerpapier.	Diesen	Fotodecor	können	wir	auf	jeder
beliebigen	Torte	platzieren.	Natürlich	schreiben	wir	auf	Wunsch	mit	Schokolade	ein	paar	Worte	dazu	–	Sie	werden	begeistert	sein.	Bestellfrist:	3-4	Arbeitstage	im	Voraus	Spezialtorten	Runde	Torten,	eckige	Torten,	Englische	Torten,	3D-Torten,	Torten	mit	Text	oder	mit	modellierten	Figuren	–	es	gibt	kaum	Grenzen!	Sehen	Sie	sich	unser	Angebot	an,
Sie	finden	bestimmt	das	Passende	für	Ihr	Fest.	Spezialcakes	Vielleicht	mögen	Sie	lieber	Kuchen	als	Crèmetorten?	Natürlich	backen	wir	auch	Cakes	in	unterschiedlichen	Formen	oder	dekorieren	diese	nach	Ihren	Wünschen.	Unser	komplettes	Angebot	in	unserem	Shop	Beratung	und	Bestellung	Wir	beraten	Sie	gerne	zu	all	unseren	Torten.	Nehmen	Sie
einfach	Kontakt	zu	uns	auf	per	E-Mail	oder	Telefon	unter	044	931	13	40.	Tortenstücke	Unsere	beliebten	Torten	können	Sie	auch	portionenweise	als	Tortenstück	geniessen.	Eine	abwechlungsreiche	sowie	auch	saisonal	abgestimmte	Auswahl	finden	Sie	täglich	in	unseren	Filialen.	Pâtisserie	Pâtisseries	haben	die	ideale	Grösse	für	den	kleinen	Gluscht
oder	als	Nachtisch	zu	Ihrer	Mahlzeit.	Crèmeschnitten,	Cornets,	Fruchttörtli,	Japonais	und	vieles	mehr	finden	Sie	täglich	bei	uns	im	Sortiment.	Kuchen	&	Cakes	Die	Linzertorten	backen	wir	noch	heute	nach	Bernhard	Steiner	Senior’s	Rezept,	so	schmecken	sie	einfach	am	besten.	Auch	Russenzöpfe,	Schokoladencakes	und	andere	Kuchen	sind	immer
wieder	beliebt	zum	Kaffee.	Lassen	Sie	sich’s	schmecken.	Unsere	Torten	schmecken	so	einzigartig,	weil	wir	komplett	auf	Fertigmischungen	verzichten	und	stattdessen	eigene	Rezepturen	anwenden.	Die	Vanillecrème	beispielsweise	wird	aus	Tradition	immer	frisch	und	heiss	abgekocht,	für	beste	Qualität	und	einen	natürlichen	Geschmack.	Überzeugen
Sie	sich	selbst	von	unserem	vielseitigen	und	unheimlich	leckeren	Tortenangebot.	Wer	in	Zürich	und	Umgebung	einen	Tortenlieferservice	sucht,	ist	bei	Vollenweider	an	der	richtigen	Adresse.	Und	dazu	müssen	Sie	noch	nicht	mal	in	eines	unserer	Ladenlokale	kommen,	sondern	können	ganz	bequem	online	einkaufen.	Gehen	Sie	auf
www.geburtstagstorte.ch	und	überzeugen	Sie	sich	selbst	davon,	wie	einfach	es	geht,	Torten	zu	bestellen	in	Zürich.	Torten	von	Vollenweider	Chocolatier	Confiseur:	Es	lohnt	sich!	Torten	sind	ein	grossartiges	Traditionsgebäck,	das	heutzutage	mehr	denn	je	wieder	in	aller	Munde	ist.	Und	am	besten	schmeckt	es,	wenn	sie	professionell	gebacken	werden.
Da	gibt’s	nichts	dran	zu	rütteln.	Schief	gehen	kann	es	vor	allem	dann,	wenn	man	nicht	allzu	viel	Erfahrung	im	Backen	hat.	Ständig	gibt	es	Gründe	zu	zweifeln:	Hat	die	Creme	die	richtige	Konsistenz?	Ist	der	Biscuitboden	zu	trocken?	Und	wie	zerteile	ich	ihn	am	besten	in	schöne,	gleichmässige	Lagen?	Fragen	über	Fragen,	die	Sie	sich	sparen	können,
wenn	Sie	Torten	bestellen.	Zürich	ist	nicht	umsonst	bekannt	für	Patisseries,	Torten	und	Schokolade!	Mit	einer	Torte	von	Vollenweider	machen	Sie	garantiert	nichts	falsch.	Ob	klein,	ob	gross,	ob	Männlein	oder	Weiblein:	unsere	Kuchenspezialitäten	kommen	überall	an.	Und	zwar	bereits	am	nächsten	Werktag,	wenn	Sie	es	schaffen,	bis	9	Uhr	morgens
Ihre	Torten	zu	bestellen	in	Zürich!	Die	Geschichte	der	Torte	Bis	man	Torten	online	aus	Zürich	bestellen	konnte,	hat	die	Torte	an	sich	einen	langen	Weg	zurückgelegt.	Angefangen	im	17.	Jahrhundert,	als	sich	die	Tortenkunst	in	den	Hofkonditoren	der	Fürstenhäuser	entwickelte.	Je	reicher	das	Haus,	desto	aufwändiger	verziert	und	grösser	war	die
Torte.	Klassischerweise	standen	die	Tortenetagen	für	die	Lebensstationen,	also	für	die	Geburt,	die	Hochzeit	und	den	Tod.	Seither	sind	verschiedensten	Tortenarten	entwickelt	worden,	wobei	die	Sachertorte	wohl	die	bekannteste	sein	dürfte.	Daneben	erfreuen	sich	aber	auch	andere	Torten	grosser	Beliebtheit,	wie	z.	B.	die	Linzer	Torte	oder
Schwarzwälder	Torte.	Torten	bestellen	aus	Zürich?	Am	besten	so:	Torten	aus	Zürich	bestellen	Sie	bequem	online.	Auf	der	Startseite	angekommen,	gelangen	Sie	über	den	Button	„Jetzt	beginnen“	in	unser	Torten-Gestaltungstool.	Dort	können	Sie	anhand	verschiedener	Parameter	entscheiden,	wie	Ihre	Torte	aussehen	soll.	Wählen	Sie	zunächst	die
Grösse	der	Torte	aus.	Entweder	18	cm	Durchmesser	für	sechs	fleissige	Esser	oder	aber	22	cm	Durchmesser	für	zehn	Geniesser.	Dann	können	Sie	sich	für	einen	unserer	leckeren	Teige	entscheiden,	die	für	alle	Geschmäcker	den	richtigen	Geschmack	bieten.	Am	Ende	wird	noch	mit	Fondant	umhüllt	und	dekorativ	garniert.	Und	schon	können	Sie	Ihre
Torten	aus	Zürich	bestellen!	Wenn	Sie	eine	grössere	und	abendfüllende	Familien-	oder	Firmenfeier	mit	vielen	Gästen	planen,	unterstützen	wir	Sie	gerne	mit	folgenden	Services:ApéroPartyserviceDessertbuffetsDamit	Sie	rundum	versorgt	sind	und	den	Abend	in	vollen	Zügen	unbeschwert	geniessen	können,	ist	unser	geschultes	Servicepersonal	den
gesamten	Abend	für	Sie	da.Catering	Sortiment	Geburtstagstortengipfelstuermer2022-05-20T17:08:43+02:00	(3-12	Pers:	2	Lagen|	16	Pers:	3Lagen|	24Pers:	4Lagen)	Blumenfarben:	rot,	weiss	oder	rosa	Bestellung:	3	Arbeitstage		im	Voraus	3	Pers.	Ø	12:						Fr.	27.-	6	Pers.	Ø	16:					Fr.	39.-	8	Pers.	Ø	20:					Fr.	59.-	12	Pers.	Ø	24:				Fr.	69.-	16	Pers.	Ø	24:		
Fr.	79.-	24	Pers.	Ø	24:			Fr.	98.-	(3-12	Pers:	2	Lagen|	16	Pers:	3Lagen|	24Pers:	4Lagen)	Bestellung:	2	Arbeitstage		im	Voraus	25	Personen:	Fr.	110.-	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	10	Personen:	CHF	120.-	20	Personen:	CHF	190.-	Bestellung:	3	Arbeitstage		im	Voraus	Blumenfarben:	weiss,	rosa	oder	rot	10	Personen:	CHF	120.-	20	Personen:	CHF
190.-	Bestellung:	3	Arbeitstage		im	Voraus	25	Personen:	Fr.	95.-	Grösse:	23x38cm	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	10	Personen:	CHF	120.-	20	Personen:	CHF	190.-	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	25	Pers.	Fr.	160.-	10	Pers.	Fr.	120.-	(rund)	6	Pers.	Fr.	80.-	(rund)	Farbe:	blau	oder	rosa	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	10	Personen:	CHF
150.-	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	geschnitten	in	30	oder	21	Stück:	CHF	95.00	Rose	Stück:	CHF	1.50	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Pers.	Fr.	120.-	12	Pers.	Fr.	140.-	Blumen	und	Früchte	können	variieren	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Pers.	Fr.	120.-	12	Pers.	Fr.	140.-	Erhältlich	in	rosa	(Bild),	hellblau	oder	gold.	Bestellung:	2
Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	40.00	12	Personen:	CHF	56.00	Initialen:	CHF	15.00	Rosen:	CHF	1.50	pro	Stück.	Farben:	weiss,	rosa,	rot,	dunkelrot	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	2-3	Personen:	CHF	20.00	6	Personen:	CHF	40.00	8	Personen:	CHF	60.00	12	Personen:	CHF	80.00	Dekoration:	Aufschrift	CHF	10.00	Stehende	Zahl	CHF	20.00
Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	58.00	12	Personen:	CHF	68.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	58.00	12	Personen:	CHF	68.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	64.00	12	Personen:	CHF	82.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	80.00	12	Personen:	CHF	110.00
Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	25	Personen:	CHF	110.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	25	Personen:	CHF	140.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	15	Personen:	CHF	68.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	1/2	Meter	(10	Personen)	mit	Aufschrift:	CHF	46.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	25	Personen:	CHF	110.00	Bestellung:	2
Arbeitstage	im	Voraus	25	Personen:	CHF	110.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	Zahl	stehend:	CHF	20.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	10	Pers.:	CHF	60.00	8	Pers.:	CHF	50.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	58.00	12	Personen:	CHF	68.00	Bestellung:	2	Arbeitstage	im	Voraus	8	Personen:	CHF	38.00	12	Personen:
CHF	46.00	Bäckerei	Conditorei	Stocker	(Hauptsitz)	|	Weinbergstrasse	93	|	CH-8006	Zürich	|	www.gipfeli.ch	|	info@gipfeli.ch
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